
 
 

 

 

 

 

「名古屋コーチン鶏おでん 清水」が 

ゲートタワープラザ レストラン街に開業します！ 
 

ＪＲゲートタワーの「ゲートタワープラザ レストラン街」に、「名古屋コーチ

ン鶏おでん 清水」が開業いたしますので、お知らせいたします。 

 日本三大地鶏の一つである名古屋コーチンと採れたて野菜を長時間煮込んで仕

上げた、コラーゲンたっぷりで、まろやかでコクがあり、旨味が強い白濁のスー

プ。そのスープで炊き込む“名古屋コーチン白湯おでん”をぜひご賞味ください。 
 

 

１．店舗名 

  「名古屋コーチン鶏おでん 清水」 

 

２．開業日時 

   ２０２４年７月８日（月）１１：００ 

 

３．場所 

ゲートタワープラザ レストラン街 １３階 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２ ０ ２ ４ 年 ６ 月 １ ９ 日 

ジェイアールセントラルビル株式会社 

 

 

＜名古屋コーチン鶏串おでん各種＞ 

（税込３５０円～） 

 

日本三大地鶏の一つである名古屋コーチン

のさまざまな部位を名古屋コーチン白湯ス

ープで炊き込んだ清水オリジナルの串おで

んをお楽しみください。 
 

 

＜名古屋コーチン半熟卵(おでん)＞ 

（税込３９０円～） 
 

名古屋コーチンの新鮮な卵を半熟に仕上

げ、厳選したお醤油で味玉にしました。白

湯スープで温めてお出ししますので、温か

いうちにお召し上がりください。 

※営業時間 11：00～15：00（LO14：30）、17：00～23：00（LOフード 22：00、ドリンク 22：30） 

※メニュー内容、価格等は予告なく変更する場合があります。 

※画像はすべてイメージです。 

 



 
開業店舗の出店区画 

 

                              …店舗位置 

 

＜ゲートタワープラザ レストラン街１３階＞ 
 

 

名古屋コーチン鶏おでん 清水 

 

※店舗外観イメージ 

 


